(MENU : Entrée + Plat + Dessert a 36 €)

ENTREES

TARTINE AUX CEREALES, SAUMON GRAVLAX, LEGUMES CROQUANTS,
EMULSION DE RAIFORT ET ANETH

TARTARE DE THON ROUGE, POMMES ACIDULEES, GREMOLATA
ET CHIPS DE PATATES DOUCES

BALLOTINE DE VOLAILLE, PETIT POIS FRAIS, POTIMARON,
VINAIGRE D'HIBISCUS

TERRINE DE CEPES DE LOZERE, CARPACCIO DE SAINT-JACQUES,
CITRON CREMEUX

FOIE GRAS MAISON, PAIN D'EPICES ET CHUTNEY DE FIGUES

PLATS
POULPE A LA PLANCHA, JUS REDUIT AU VIN ROUGE ET WOK DE LEGUMES

SAUMON BIO DU LARZAC, PESTO DE CITRON, ECRASE DE VITELOTTE,
LEGUMES DU MARCHE

FILET MIGNON DE PORC IBERIQUE ROTI, JUS A LA NOISETTE
PUREE DE POMME DE TERRE ET CELERI

PAVE DE BOEUF DE GALICE, OS A MOELLE, LEGUMES EN CHEMISE

JUS COURT ET GRATIN DE MACARONI (s 25 € sur e mem
TAGLIATELLES AUX AGRUMES, NOIX DE SAINT JACQUES SNAKEES
DESSERTS

TARTE AU CITRON

VARIATIONS DE FRUITS D'HIVER (pommes/poires/coings)
MILLE-FEUILLE CARAMELISE AUX POIRES ET GINGEMBRE CONFIT
MOELLEUX AU COEUR COULANT CHOCOLAT

BARQUETTE GOURMANDE AUX MARRONS GLACES "CORSIGLIA"

Nos viandes viennent d'europe, nos poissons de la mer, nos légumes du marché.

ous les jeudis, vendredis et samedis soirs, une carte renouvelée tous les mois
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