
Tous les jeudis, vendredis et samedis soirs, une carte renouvelée tous les mois

Nos viandes viennent d'europe, nos poissons de la mer, nos légumes du marché.

E N T R É E S

TARTINE AUX CÉRÉALES, SAUMON GRAVLAX, LÉGUMES CROQUANTS,
ÉMULSION DE RAIFORT ET ANETH       13,50 €

TARTARE DE THON ROUGE, POMMES ACIDULÉES, GREMOLATA
ET CHIPS DE PATATES DOUCES        14,00 €

BALLOTINE DE VOLAILLE, PETIT POIS FRAIS, POTIMARON,
VINAIGRE D'HIBISCUS         13,00 €

TERRINE DE CÈPES DE LOZÈRE, CARPACCIO DE SAINT-JACQUES,
CITRON CREMEUX          14,00 €

FOIE GRAS MAISON, PAIN D'ÉPICES ET CHUTNEY DE FIGUES   14,00 €

P L A T S
POULPE A LA PLANCHA, JUS RÉDUIT AU VIN ROUGE ET WOK DE LÉGUMES 22,00 €

SAUMON BIO DU LARZAC, PESTO DE CITRON, ÉCRASÉ DE VITELOT TE,
LÉGUMES DU MARCHÉ         23,00 €

FILET MIGNON DE PORC IBÉRIQUE RÔTI, JUS À LA NOISET TE
PURÉE DE POMME DE TERRE ET CÉLERI       22,00 €

PAVÉ DE BOEUF DE GALICE, OS À MOELLE, LÉGUMES EN CHEMISE
JUS COURT ET GRATIN DE MACARONI     (+ 2,5 € sur le menu) 27,50 €

TAGLIATELLES AUX AGRUMES, NOIX DE SAINT JACQUES SNAKÉES  24,00 €

D E S S E R T S

TARTE AU CITRON               9,00 €

VARIATIONS DE FRUITS D'HIVER (pommes/poires/coings)       9,00 €

MILLE-FEUILLE CARAMÉLISÉ AUX POIRES ET GINGEMBRE CONFIT      9,00 €

MOELLEUX AU COEUR COULANT CHOCOLAT          9,00 €

BARQUET TE GOURMANDE AUX MARRONS GLACÉS "CORSIGLIA"      9,00 €

MENU : Entrée + Plat + Dessert à 36 €
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